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VIGNOBLEESEE ignobles &
Montpellier découvertes
i

SAMEDI 30 NOVEMBRE ET WEEK-END DU
30 1°

DIMANCHE 1°"DECEMBRE o
4 nov. : déc.
Les producteurs de Montpellier Méditerranée Métropole 2024

dans les caves et domaines de la métropole : A\”

visites caves et vignes, conseils cenologiques, /

Tout a été pensé pour accompagner la découverte

du vin dans une ambiance festive et conviviale!

LT E Plus d’ infos sur : R
rr, O . montpellier3m.fr/lesrencontresvigneronnes ’VI I RONNI

vous invitent a découvrir leurs meilleurs vins
ateliers de dégustation, animations, randonnées...
4 édition

DEGUSTATIONS & ANIMATIONS d

DANS LES CAVES ET DOMAINES montpellier
VITICOLES DE LA METROPOLE méfropole

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC WODERATION.



\! AOP ET IGP PRESENTS SUR NOTRE TERRITOIRE :

Les vignerons sont les architectes de nos paysages et particulierement dans une

métropole comme la n6tre ou les vignes sont en grande proximité avec les habitations. * AOP LANGUEDOC j
Ils participent clairement a I’'amélioration de la qualité de notre environnement : ¢ AOP LANGUEDOC GRES’-DE-MONTPELLIER
80 % des vignerons de la métropole travaillent en label Haute Valeur Environnementale * AOP LANGUEDOC LA MEJANELLE 10

* AOP LANGUEDOC SAINT-DREZERY
* AOP LANGUEDOC SAINT-GEORGES-D’0RQUES

et presque 40 % sont labellisés en bio. Situé au coeur de la plus grande région SAINT-DREZERY

viticole francaise, notre territoire est riche d’une multitude d’appellations

reconnues dont PAOP, appellation d’origine protégée, ou encore PIGP, indication * AOP MUSCAT DE MIREVAL
: i 8gé SAINT-GENIES-
géographique protégée. P PAYS DO b, s
Les vignerons sont ainsi, avec des domaines multi-centenaires, les artisans de la * IGP HERAULT
+ |GP COLLINES DE LA MOURE -

qualité de notre terroir et Montpellier est, grace a la qualité de leur travail, 'une des

capitales mondiales du vin.  |GP SAINT-GUILHEM-LE-DESERT

+ |GP TERRES DU MIDI
Pour soutenir cette dynamique et renforcer son implication envers ces

profecsionnels engagés, la Métropole de Montpellier a choisi d’accélérer son GRABELS

travail d’accompagnement et son engagement auprés des professionnels de la
filiere oenotourisme. Ainsi I'obtention de la labellisation nationale Vignobles &
Découvertes - « Destination Vignobles Montpellier » récompense une démarche
collective et partagée avec une soixantaine de professionnels (caves coopératives,
caveaux, hébergements, restaurants, agences réceptives) pour valoriser les atouts

de notre territoire.

En participant a la manifestation festive « Les Rencontres Vigneronnes », qui a entre
autres pour ambition de développer davantage les liens humains entre les producteurs
et les consommateurs locaux, vous pouvez, vous aussi, marquer votre soutien aux
domaines viticoles métropolitains.

Les domaines vous proposent cette année de nombreuses animations et dégustations.
A I'approche des fétes, cet événement est une belle opportunité pour préparer vos
cadeaux, vous faire plaisir et signifier votre attachement a nos vignerons !

© CASTELNAU-LE-LEZ

o

1, Bd Philippe Lamour,

0467072613

caveau@verchant.fr
domainedeverchant.com/fr/

+ SAMEDI

Ouvert de 9h a19h

Dégustation de notre gamme 1582
(rosé, blanc et rouge) et de notre gamme
prestige Marcelle (rouge) et Quintina
(rouge)

© CASTRIES

o

0467870413
contact@domainearbousier.fr
domainearbousier.fr

+ SAMEDI ET DIMANCHE

Ouvert de 9h a12h et de 14h a19h

Activités en extérieur

- Balade en tracteur : découverte du
vignoble en agriculture biologique

- Chasse au trésor adaptée aux enfants
(deés 4ans, durée Th, gratuit)

- Ferme a ciel ouvert

- Visite d'une cahane perchée dans les arbres

Activités en intérieur

- Inauguration de notre grande créche
provengale

- Visite de notre cave de vinification et
dégustation a la barrique

- Dégustation de notre gamme de vins en
Agriculture Biologique

Restauration sur place pour petits et

grands avec la présence d'un food truck.

o

1135, route de Banniéres

0652263204
info@domaine-de-hannieres.com
domaine-de-hannieres.com

+ SAMEDI ET DIMANCHE

Ouvert de 10h a18h

Journée a la découverte des secrets

de fabrication de nos cuvées, ateliers,
dégustations, immersion dans le terroir,
échange et convivialité autour d’un vin
chaud.

€ C(OURNONSEC

o

Chemin dit de la bruyere,
route du mas de Bonnel
0671181910/ 04678530 48
croixsaintjulien@gmail.com
croixsaintjulien.com

Michaél Delafosse

Président de Montpellier Méditerranée Métropole

 SAMEDI ET DIMANCHE
Ouvertde10ha17h

Dégustation des différentes cuvées du
domaine et visite de la cave.

Venez découvrir nos vins hios en
bouteilles consignées et échanger autour
de I'agriculture biologique et de la
réduction des déchets.

Venez redécouvrir notre cuvée la
Gourmandise en vendanges tardives.
Dimanche midi apéro concert animé par
un groupe local avec vente de vin au
verre et assiettes de charcuterie et de
fromage de brebis aveyronnais, soupe a
['oignon maison.

Un moment convivial et familial dans le
cave et sur la terrasse, entre les vignes et
a garrigue.

© FABREGUES

o

Route de Cournonsec
046768 95 36
clos.des.nines@free.fr
closdesnines.com

* SAMEDI
Ouvertde9hal2hetde15ha18h
Dégustation et visite.

Vigne de Cocagne
RD 114
0659627345

bonjour@vignedecocagne.fr
closdesnines.com

* SAMED! ouvert de15h a 18h

* DIMANCHE ouvert de 10h a 13h

Visite de la cave et atelier dégustation :

découverte des bruts de cuve et accords
mets/vins.

Lancement de notre nouvelle création :

un ginissu de la distillation de nos raisins.

© JuvIGNAC

(

Route de Lavérune

0467479087
fourques@netcourrier.com
chateaudefourques.com

+ SAMEDI
Ouvertde10ha12hetde15haish
"Le Vin Chaud, c'est au Chateau -

Accompagné de ses célebres Turluttes,
biensar!"

Maire de Montpellier

0 LAVERUNE

o

Route de Lavérune D5E
contact@chateau-engarran.com
chateau-engarran.com

+ SAMEDI

Ouvert de 10h a18h

- Rencontres terroir et patrimoine : Visite
historique du chateau et dégustation
sur réservation a 11h et 15h. Découvrez
I'histoire du chateau du XVIIe au XVIII¢
siecle, son hall, son grand salon, ses caves
voutées et ses jardins a la franaise.

- A10n30 et & 14h30
Découvrez I'envers du décor : Partez
pour une visite dans les coulisses du
domaine: la cave et les chais.

- (élébration Grés de Montpellier : toute
la journée, initiation a la dégustation de
millésimes anciens et a leur garde.

© LECRES

([

D67 chemin des Carteirades
0467044676
commercial@massillan.fr
domaine-massillan.fr

* SAMEDI
Ouvertde10ha12hetde15ha18h
Dégustation, visites de la cave

(A0 et 15h, groupe de 15 personnes)

© MONTPELLIER

([

Lieu dit Valautres
0607503364
contact@clos-sorian.com
clos-sorian.com

o SAMEDI ET DIMANCHE
Ouvert de 14ha19h
Dégustation des vins du Domaine

411, Rue du Mas Nouguier,
0411282230
grandpuy.contact@cdm34.org
domainedugrandpuy.fr

+ SAMEDI

Ouvert de 19h 3 20h

Dégustation des Cuvées Folies M -

Vins de la ville de Montpellier.

Possibilité de diner au restaurant aprés la
dégustation. Réservation conseillée

LEGENDE

MURVIEL-LES-
MONTPELLIER

PIGNAN

COURNONTERRAL

FABREGUES

© MURVIEL-LES-MONTPELLIER

([

Chemin de (athala
06244156 20
desaumarez@yahoo.fr
domainedesaumarez.com

* SAMED! Ouvert de 10h-19h

* DIMANCHE Ouvert de 10h-18h30

- Dégustation de notre gamme de vins bio

- Expo-vente des tableaux de Loranajs
"La Danse des Vignes"

+ SAMEDI

- 17h-19h : Dégustation gourmande
spéciale Féte de fin d'année*

+ DIMANCHE

- 1Ih-14h : Dégustation gourmande

spéciale Féte de fin d'année*

* Préparée par Levade Traiteur de

St Georges d'Orques : Saumon fumé

maison / Magret de canard fumé

maison / Terrine a limpériale - 5€

o

Route de Bel air

0467473043
contact@domaine-bellespierres.com
domaine-bellespierres.com

* SAMEDI Ouvert de 9ha19h

* DIMANCHE Ouvert de 10h a 18h
Visite et Dégustation des vins du
Domaine

(]

0672525752/ 04995177 46
Domaine Le Clos d'isidore

Route de Pignan / Chemin des Gardies
leclosisidor34@gmail.com
le-clos-disidore.com

+ SAMEDI et DIMANCHE

Ouvert de10ha18h

Dégustations et ventes de millésimes
anciens sur la cuvée Les Sentiers
Pourpres en AOP St Georges d'Orques,
accompagnés de fromages régionaux.
Dégustation de toutes nos cuvées pour
accompagner vos repas de fétes.
Brasucade de moules offerte le midi
(Réservation au 06 7252 57 52)

D SAINT-DREZERY

o

1080, route de Beaulieu
0648701770/ 0467297593
contact@arcay.fr

arcay.fr

+ SAMEDI

Ouvert de 9h a12h et de 14ha19h

MONTPELLIER

13

SAINT JEAN
DE VEDAS

VILLENEUVE-
LES-MAGUELONE

* DIMANCHE

Ouvert de 10h a 12h et de 15h a 19h
Visite du nouveau caveau, visite de la
cave et promenade en remorque au
milieu des vignes (si le temps le permet).
Dégustation de nos 10 cuvées en rouge,
rosé et blanc qui ont reu cette année :

15 médailles dont 9 en or, 3 étoiles au
guide Hachette et un coup de coeur au
concours des vins de la Métropole.

@ SAINT-GENIES-
DES-MOURGUES

Les Coteaux de Montpellier

Route de Beaulieu

0467862199
contact@lescoteauxdemontpellier.fr
lescoteauxdemontpellier.fr

* SAMEDI
Ouvert de 9h30 a 12h et de 14h a 18h
Dégustation/Visite en cave 5€/personne.

© SAINT-GEORGES-D’0RQUES

o

21, avenue de Montpellier
0467751116/ 061508 56 66
cavesstgeorges@wanadoo.fr
cavesaintgeorges.fr

+ SAMEDI

Ouvert de 10ha18h

Des professionnels vous présenteront les
cuvées phares de la cave, et les 2 cuvées
coups de cceur automne de la Métropole

+ DMANCHE

Ouvert de 9h a16h

Au programme de cette journée visite de la
cave et du vieux village. A 9n et a Tih.
Présentation et dégustation des cuvées,
mise en avant des coups de cceur automne
de la Métropole. Le retour de la grande
brasucade saint Georgienne et ses aromes.

o

1,avenue d'Occitanie
0782773138
valfeuille@gmail.com

* SAMEDI
Ouvert de 10h a12h et de 17h30 2 19h

+ DIMANCHE

Ouvert de 10h a12h et de 16h a 19h
Visite de la cave, dégustation a la cuve
des futures cuvées. Dégustation des vins
du domaine. Lancement de la nouvelle
cuvée L'lmprévu 2023 en AOP Saint
Georges D'orques.

© SAINT-JEAN-DE-VEDAS

Chéiteau Claud Bellevue
o
12, avenue Georges Clemenceau
0467276337

sceadeboisgelin@gmail.com
leclaud.com

* SAMED! Ouvert de 10h a 23h
Dégustation vente de nos vins bios.
Marché paysan (pomme, caviar,
chataigne, huile d'olive, foie gras, biére et
Cidre artisanaux...) et marché des artisans
(décoration, fleurs séchées, savons,
bijoux, grés, couture...) et jeux.

A partir de 19h : soirée dansante animée
par Gaél Fernandez

* DIMANCHE Ouvert de 10h a18h

- 11h30 fanfare Pena Lou Terral

- 17h Chorale Gospel - Concert La Sunday Blue
Animation musicale, expositions et stand
de jeux tout le week-end.

Restauration sur place : food truck, fruit
(e mer, brasucade, fromage, desserts
maison...

@ saussan

[ Clos Sorian |

o

Lieu dit Valautres
0645318139
contact@clos-sorian.com
clos-sorian.com

* SAMEDI ET DIMANCHE
Ouvert de 14ha 19h
Visite et dégustation des vins du Domaine

© VILLENEUVE-
LES-MAGUELONE

Domaine de Maguelone
o
0467504988
contact@cdm34.0rg
compagnons-de-maguelone.org
« SAMEDI et DIMANCHE
Ouvertdellhalih
Dégustation des vins BIO handi-solidaires
du Domaine. Vin chaud BIO
Vide-Etagére du Restaurant le Comptoir
des Compagnons (vente de vaisselle,
verrerie d'occasion et autres)
Restauration sur place toute la journée.
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